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Plod paradajza ima Siroku upotrebu u ishrani stanovnistva. Koristi se kao svez, zreo plod i u vidu razlicitih
preradevina. O znacaju ove povrtarske kulture govori podatak da se njegova potrosnja statisticki
evidentira u 164 zemlje sveta i da je druga najprodavanija namirnica na svetskoj pijaci, posle banana.
Prosecna potrodnja paradajza u svetu iznosi 15 kg po stanovniku, a u nasoj zemlji je 16 kg po stanovniku.
Klimatski faktori u kombinaciji sa drugih agroekoloSkim elementima uz novoselekcionisane sorte i hibride,
pruzaju izvanredno dobre uslove za proizvodnju paradajza u nasoj zemlj. U APVojvodini i uz reéne doline
centralne Srbije, postoji dobra kombinacija zemljiSta i obilja vode za navodnjavanje kao i povoljnih
klimatskih prilika. Na ovim prostorima mogu se lako ostvariti prinosi od 50-80 tona ploda po hektaru.
Istovremeno to su i najrazvijenija poljoprivredna podrucja nase zemlje, sa velikom koncentracijom
stanovniStva i razvijenim urbanim centrima, gde se mogu plasirati velike koli¢ine svezeg ploda na zelenoj
pijaci ili predati fabrikama za preradu. Proizvodnja i potroSnja paradajza u svetu i kod nas U savremenoj
proizvodnji i potrosnji hrane paradajz zauzima znacajno mesto. U ishrani, paradajz je veoma zastupljen,
tako da se njegova potrodnja statisti¢ki evidentira u 164 zemlje sveta. U ishrani se koristi u sveZem stanju
i u vidu raznih preradevina. Prose¢na potroSnja paradajza u svetu iznosi 15 kg po stanovniku (FAO).
Znatno veca potro3nja ostvaruje se u razvijenim zemljama, gde iznosi 29 kg i za 18 kg veca je od
potroSnje u nerazvijenim, odnosno zemljama u razvoju. Regionalno posmatrano najveca potrosnja je u
Severnoj Americi, gde iznosi 35 kg po stanovniku godidnje. Prema ostvrenoj potrosnji od 27 kg, evropske
zemlje nalaze se na drugom mestu u odnosu na ostale svetske regione. Najveéa potroSnja paradajza
belezi se u Grekoj od 140 kg po stanovniku, gde paradajz €ini polovinu ukupne potrosnje povrc¢a. Visoka
ponuda kao i tradicija, odnosno navike potroSaca uzrok su visokoj potro$nji ove namirnice. Ne sme da se
zanemari ni klimatski faktor koji opredeljuje nivo potroSnje. Gr¢ka je ujedno i jedina evropska zemlja mediju
najvecéim svetskim potroSacima.

PotroSnja paradajza u nasoj zemlji iznosi 16 kg po stanovniku, $to je manje od evropskog proseka za 11
kg. Prema ostvarenoj potrosnji Srbija i Crna Gora je pri samom dnu evropske lestvice, odnosno na 21
mestu ispred Finske, a iza Danske. U strukturi potrodnje povréa u nasoj zemlji paradajz u€estvuje sa 15%
i nalazi se na tre¢em mestu. Zahvaljujuci veoma velikim hranljivim, kulinarskim i dijetetskim osobinama,
predstavlja povrtarski proizvod za koji se o¢ekuje da ¢e imati porast potroSnje u nasoj zemlji.U Srbiji se
povrée gaji na oko 309.000 ha, a paradajz zauzima oko 7% setvenih povrSina. U nasoj zemlji paradajz se
masovno gaji od sredine 19 veka. Pre drugog svetskog rata u Kraljevini Jugoslaviji paradajz se gajio na
oko 7.000 ha, a u Srbiji na oko 4,000 ha, o ¢emu govori i podatak iz 1947.godine da se u Srbiji gajio na
4.385 ha. Proizvodnja paradajza se u poslednjih 15 godina ustalila na oko 20.000 ha (maksimum
2002.godine sa 21177 ha) sa proizvodnjo za oko 180.000 tona. U Vojvodini se ta proizvodnja ustalila na
oko 6.000ha sa proizvodnjom oko 60.000t.Ostareni prosecni prinosi po ha su veoma niski i kre¢u se oko
9.000 kg/ha. Razlozi ovako niskih prinosa nisu u genetskom potencijalu sorte i hibrida ve¢ u neadekvatnoj
i zastareloj tehnologiji gajenja, smanjenoj i neadekvatnoj primeni mineralnih djubriva i sredstaava za
zastitu bilja, nepovoljnim ekonomskim okolnostima, a narocCito u poremeéaju pariteta inputa i autputa za
ovu proizvodnju, nesirurnoj i neorganizovanoj prodaji gotovog poizvoda. U plastenickoj proizvodnji
problem predstavljaju primitivni i neadekvatni objekti u kojima se izvodi proizvodnja (niski plastenici).
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