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Mileko je proizvod mlecne zlezde razliitih vrsta sisara (krava, koza, ovaca), predodreden za ishranu
mladog organizma jer sadrzi skoro sve materije potrebne za razvoj i rast. Mleko je univerzalna namirnica
koju moZete koristiti u pripremi vecine jela, od slanih do slatkih, i s kojom mozZete zapoceti i zavrsiti dan.
Kravlje mleko dobija se od zdravih, dobro negovanih i ispravno hranjenih krava. Kvaliteta mleka zavisi od
vrste krave, dobi, zdravlja i hranjenja Zivotinje, od nagina muZe i postupka s mlekom nakon muze.
Kvalitetno mleko je Zuékaste boje, neprozirno, €isto, ugodnog mirisa, blagog i slatkastog ukusa, dok je
mleko loSeg kvaliteta plavkasto, vodenasto, kiselkastog ukusa, neugodnog mirisa na staju ili hranu
Zivotinje.

Mleko mozemo konzumirati sirovo i tada je najzdravije, ali uz uslov da potiCe od zdravih Zivotinja. Nakon
dolaska u mlekaru, sirovo se mleko u posebnim uredajima pasterizuje, tj. zagreva na temperaturu od 85°C
u trajanju od 20 sekundi, ¢ime se uniStavaju patogeni i uslovno patogeni mikroorganizmi.

Sastav i nutricija :

Medutim, sastav mleka se veoma razlikuje od vrste do vrste: kravlje mleko je totalno drugacija supstanca
od kozjeg, na primer, §to ¢e primetiti svaka osoba koja proba oba. Faktori kao $to su sadrzaj laktoze,
proporcija i veli€¢ina globula masti i jaina ugruSaka, koje stvaraju ¢ovedji enzimi prilikom varenja mleka,
mogu da se razlikuju od rase do rase i od sisara do sisara.

Osnovni zahtevi kvaliteta mleka su :

© © O 9 9O da sadrzi najmanje 3,2% mle¢ne masti

QO Y 999 da sadrzi najmanje 3,0% belancevina

© O 9 9 99 dasadrzi najmanje 8,5% s.m. bez masti

©9Y000 damujegustina 1,028 — 1,034 g/lcmna T =20 °C

QO Y9 V9 damu je kiselinski stupen 6,6 — 6,8 °SH, pH vrednost 6,5-6,7
© 9 O © 9o da mu tatka smrzavanja nije veca od -0,517 °C

Q9 9 999 da mu rezultat alkoholne probe s 72% EtOH bude negativan

Zdravstvena ispravnost mleka

Uzimanje uzoraka za ispitivanje kvaliteta mleka

o Dva za utvrdivanje udela mleéne masti

o Dva za utvrdivanje udela belan¢evina

o Jedan za utvrdivanje broja mikroorganizama

o Jedan za utvrdivanje broja somatskih celija

o Jedan za utvrdivanje tacke smrzavanja

o Jedan za utvrdivanje inhibitornih materija

OBRACUN OSNOVNE CENE MLEKA

OCM = (M x V1) + (B xV2)

Gdije je:

OCM = osnovna cena mleka

M = % masti u mleku

B = % udeo belan€evina u mleku

V1 = nov&ana vrednost masne jedinice, za kravlje mleko ...... din

V2 = nov&ana vrednost jedinice belancevina, za kravlje mleko ....... din
Ukoliko mleko ima manje od 3,2% mle€ne masti i 3,0% belanevina obraunata cena mleka umanjuje se
za ........ din/l.
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